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NOS ENTREES R

Caponata sicilienne (parmesan, pignons de pin et chips 9€
de jambon cru)

Gaspacho de concombre a la menthe, gel framboise @ 9€
et crackers au gingembre

Ravioles de flétan fumé, poivrons confits et créme de fromage frais 10 €
\au curry
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Petits farcis (égrené végétal, pois chiches et haricots rouges), @ 16 €
roquette, vinaigrette balsamique, tuile de Fourme d’Ambert

Supréme de volaille au chorizo et au piment d'Espelette, 18 €
pommes Darphin, tomates roties

Mi-cuit de saumon aux agrumes et a la coriandre, arborio crémeux, 20 €
\radis glacés
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" NOS DESSERTS N

Déclinaison de fraise et son sablé coco 8 €

Nage de péches jaunes, creme légere a la lavande 8 €
et éclats de noisettes caramélisées

KMoeIIeux au chocolat, coeur coulant et creme anglaise a la feve tonka 9 €/

.~ NOS FORMULES

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 24 €
Entrée + Plat + Dessert 29 €
Menu enfant : Plat + dessert + sirop 14 €

Nos produits étant frais et issus de producteurs locaux, la composition des plats peut varier selon les arrivages. Merci de votre compréhension

(A Plat végétarien



